
MENUS  SCOLAIRE FÉVRIER 2026
du lundi 2 au vendredi 6 février 2026 &
du lundi 23 au vendredi 27 février 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU BAS CARBONE MENU VÉGÉTARIEN

MENU  BAS CARBONE VÉGÉTARIEN

SAUCISSE DE PORC FUMÉE OMELETTE DU CHEF
 AU FROMAGE SAUCE CRÈME

L
FAÇON BOURGUIGNON

Alter : SAUCISSE VÉGÉTALE Alter :  CASSOLETTE DE
POISSONS SAUCE CRÈME

Alter : FALAFELS
FAÇON BOURGUIGNON

LASAGNES 
& ÉPINARDS

POMMES DE TERRE
RISSOLÉES

GRATIN DE CÔTES
DE BLETTE

BUCHETTE LAIT MÉLANGÉ

CRÊPE SUCRÉE CRÈME DESSERT
CHOCOLAT CLÉMENTINE

SAUCE TANDOORI SAUCE À LA MOUTARDE
CHOUCROUTE  (VIANDES DE

PORC)

BOLOGNAISE DE
LENTILLES BIO

Alter :  QUENELLE NATURE
SAUCE TANDOORI

Alter :  OMELETTE AU
FROMAGE SAUCE À LA

MOUTARDE

 &
SAUCE AIGRE DOUCE

Alter : CHOUCROUTE DE LA
MER

TORSADES BIO FAÇON CANTONNAIS

PONT L'ÉVÊQUE AOP

ORANGE BIO POIRE ÉCLAIR AU CHOCOLAT

 (OEUFS
MEA)

SAUTÉ DE DINDE FR

CANCOILLOTTE IGP TOMME NOIRE IGP

HACHÉ AU VEAU  FR RÔTI DE DINDE FR

CANCOILLOTTE IGP COMTÉ AOP

SAUTÉ DE BOEUF RÉGIONA

RÉGIONALE
YAOURT SUCRÉ

RÉGIONAL

RÉGIONALE RÉGIONAL
YAOURT SUCRÉ

RÉGIONAL

 SAUMON MSC

BROCOLIS BIO
PERSILLÉS BLÉ BIO PILAF

MIMOLETTE BIO

KIWI BIO ORANGE BIO

SEMOULE BIO HARICOTS VERTS BIO
PERSILLÉS

RIZ BIO

CAMEMBERT BIO

BANANE BIO
(FARINE BIO)

CONFITURE DE FRUITS
ROUGES DU CHEF

GATEAU DU CHEF
FAÇON KASUTERA

NOUVEL AN CHINOIS

FILET DE COLIN MSC

Dessert cuisiné par nos chefs Produit Labelisé Produit BIO Pêche durableProduit régional



VILLE DE BEAUCOURT - SERVICE MATERNELLES
Le 02/02/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Cancoillotte IGP (régional) Cancoillotte Lait

Confiture du chef aux fruits rouges Salade de fruits, Sucre cristal, Gélifiant

Crêpe Crêpe Gluten, Lait, Oeufs

Pommes de terre rissolées Pommes rissolées

Saucisse fumée Saucisse fumée Lait

Saucisse végétale Rouleau végétal Gluten, Lait, Oeufs, Soja

VILLE DE BEAUCOURT - SERVICE MATERNELLES
Le 03/02/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Bûchette lait mélange Chèvre Lait

Flan nappé caramel Flan nappé/lait gélifié Lait

GRATIN DE CÔTE DE BLETTE & POMMES DE
TERRE

Côte de blette, Pomme de terre, Prépa sce
Béchamel, Fromage Gluten, Lait

OMELETTE DU CHEF (OEUFS MEA) AU COMTÉ
AOP Oeuf liquide entier, Crème fraîche, Fromage Lait, Oeufs

VILLE DE BEAUCOURT - SERVICE MATERNELLES
Le 04/02/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Brocolis Bio persillade Brocoli, Persil, Ail, Sel fin, Huile

Cassolette au poisson
Crevette/Gambas, Moule, Colin d'Alaska,
Fumet de poisson, Échalote, Huile, Brunoise
de légumes , Lait de vache, Eau, Farine de
blé

Céleri, Crustacés, Gluten, Lait, Mollusques,
Poissons

Kiwi Bio Kiwi

Sauce crème Huile, Crème fraîche, Farine de blé, Eau, Lait
en poudre, Sel fin, Poivre blanc Gluten, Lait

Sauté de dinde FR Sauté de dinde

Tomme noire IGP Tomme Lait

VILLE DE BEAUCOURT - SERVICE MATERNELLES
Le 05/02/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Falafel Falafels Gluten

Orange Bio Orange

Perles pilaf Coeur de blé, Oignon, Sel gros Gluten

Sauce façon Bourguignonne Tomate, Brunoise de légumes , Oignon, Sel
gros, Fond brun, Vin rouge, Eau Céleri, Gluten, Sulfites



Plats Ingrédients Allergènes

Sauté de bœuf VBF (régional) Sauté de Boeuf

Yaourt sucré  local Yaourt nature sucré Lait

VILLE DE BEAUCOURT - SERVICE MATERNELLES
Le 06/02/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Clémentine Clémentine

LASAGNES SAUMON & ÉPINARDS Epinard, Colin d'Alaska, Lasagnes à garnir,
Prépa sce Béchamel, Eau Céleri, Gluten, Lait, Poissons

Mimolette Bio Mimolette Lait
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