EMINCE DE CUISSE DE POULET FR
SAUCE CUMIN ©

Alter : PAVE DE COLIN A LA

RAVIOLIS AUX LEGUMES PROVENCALE

CAROTTES CE2 ©

EMMENTAL BIO RAPE © CAMEMBERT BIO 0

FRUIT BIO © BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE

MENUS MAI 2026

du lundi 4 au vendredi 29 mai 2026

MERCREDI

OMELETTE DU CHEF AU FROMAGE
(OEUFS MEA) ©

EPINARDS BECHAMEL

SUISSE AROME

FRUIT BIO O

BOULETTES AU BOEUF VBF &
SAUCE TOMATE ©

Alter : FALAFELS &
SAUCE TOMATE

BEIGNET DE CALAMARS &
MAYONNAISE EN STICK

POMMES DE TERRE RISSOLEES SEMOULE BIO O

11 au vendredi 15 mai 2026

VACHE QUIRIT BIO O POINTE DE BRIE LOCAL ©

YAOURT AROME LOCAL © FRUIT BIO O

ROTIDE PORCLR ©
SAUCE MOUTARDE A L'’ANCIENNE

Alter : FILET DE COLIN MSC SAUCE
MOUTARDE A L’ANCIENNE

GRATIN DE COURGETTES

VERRE DE LAIT BIO O

CAKE DU CHEF A LA FRAMBOISE
(FARINE BIO) 0©

PAUPIETTES AU VEAU FR &
SAUCE ECHALOTE ©

Alter : PAUPIETTES AU POISSON &
SAUCE ECHALOTE

PETITS POIS CE2 ©

8 au vendredi 22 mai 2026

COULOMMIERS LOCAL ®

FRUITBIO o

PAVE DE COLIN msc
THYM & CITRON ==

i 25 au vendredi 29 mai 2026

SALADE DE RIZ

CAMEMBERT BIO O

FLAN NAPPE CARAMEL

Dessert cuisiné par nos chefs 9

EMINCE DE CUISSE DE POULET FR &
SAUCE PAPRIKA ©

Alter : EMINCE VEGETAL & MEUNIERE DE COLIN MSC &
SAUCE PAPRIKA CITRON *
BLE BIO PILAF © RATATOUILLE DU CHEF

TOMME NOIRE IGP © YAOURT SUCRE LOCAL ©

CAKE DU CHEF A LA FLEUR
D'ORANGER (FARINE BIO) © ©

COMPOTE FRAICHE POMME BIO
RHUBARBE © ©

SAUTE DE VOLAILLES FR
& SAUCE NAPOLITAINE ©

Alter : QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NAPOLITAINE

HARICOTS VERTS BIO
TOMATES ©

ST NECTAIRE AOP ©

VENDREDI

SAUTE DE PORC IGP & ¢
SAUCE AU THYM

Alter : OMELETTE DU CHEF &
SAUCE AU THYM

PUREE DE POMMES DE TERRE BIO
LOCALES © ©

EDAM BIO ©

FRUIT BIO ©

JAMBON BLANC LR ©®

Alter : PAIN VEGE DU CHEF &
SAUCE TOMATES

COURGETTES FAGON PESTO
SUISSE SUCRE

FRUIT BIO ©




